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Oeuf parfait a 64°C, lentilles beluga et émulsion au lard fumé

Crevettes sauvages a crues, bouillon de carcasses facon thai et
butternut roti

Foie gras poélé autour du champignon

Gravlax de truite, taboulé de chou-fleur et vinaigrette a I'orange

Dos de biche réti, confit de chou rouge, brisures de marron et jus
au thym

Ballottine de volaille d’Alsace “Label Rouge” en basse température,
jus de betteraves et raisins, pommes de terre fondantes a la graisse
de canard

Pavé de sandre cuit sur peau, chorizo, mousseline de céleri et sauce 29€
au beurre blanc

Filet de flétan, creme de curry vert au lait de coco et 20€
compotée de blé et fenouil

La torche aux marrons du Petit Paris
Verrine facon cheescake a la poire et speculoos

Biscuit chocolat fondant, crémeux et sorbet fruit de la passion

Sorbet arrosé a I'eau-de-vie Metté de Ribeauvillé
Irish Coffee au Jameson
L'Affogato du Petit Paris (glace vanille, chantilly et expresso)

Assortiment de fromages affinés, confiture du moment

Nos prix s’entendent nets, service compris, en € TTC




