
Tataki de veau et condiment façon vitello tonnato, 
copeaux de vieux comté

Dos de lieu jaune rôti sur peau, asperges vertes, crème d’oseille et
compression de pommes de terre au lard

ENTRÉE

Menu Plaisir 
45€

Accords mets-vins 2 verres 15€ 

PLAT

DESSERT

Tartelette sablée, panna cotta à la pistache et crémeux framboise

Toute modification du menu implique un supplément.
Nous vous remercions pour votre compréhension.

Nos prix s’entendent nets, service compris, en € TTC

Menu Découverte  
(uniquement les soirs jusqu'à 20h45)

55€
Menu en 4 plats selon l'envie du chef

Accords mets-vins 2 verres 15€ / 3 verres 20€

Menu Dégustation  
(uniquement les soirs jusqu'à 20h45)

65€
Menu en 5 plats selon l'envie du chef

Accords mets-vins 3 verres 20€ / 4 verres 25€


